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Desteklenen ProjelerBaştürk A., YAVAŞ B., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Türkiyede farklı bölgelerden toplanan propolislerinkimyasal karakterizasyonu ve ayçiçeği yağının oksidatif stabilitesi üzerine etkilerinin belirlenmesi, 2019 - 2021Baştürk A., BADEM Ş., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Aspir Yağı Esaslı Farklı Oleojellerin Elde Edilmesi veKeklerin Kalitesi Üzerine Etkilerinin Araştırılması, 2019 - 2020Baştürk A., GÜNDÜZ A. O., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Türkiyede Satışa Sunulan Bazı Yağlarda 3-MCPD veGlisidil Esterleri ile Bazı Oksidasyon Parametrelerinin Belirlenmesi, 2019 - 2020Baştürk A., CEYLAN M. M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Kızartma yağlarının oksidatif stabilitesi üzerine farklıdoğal antioksidan maddelerin etkisi, 2017 - 2020Baştürk A., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Fırıncılık Ürünlerinde Yağ İkamesi Olarak Propolis Esaslı OleojellerinKullanılması, 2019 - 2019Baştürk A., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Derin yağda kızartma işlemleri sırasında oluşan 3MCPD 3monokloropropan 12 diol Esterlerinin belirlenmesi, 2018 - 2019Baştürk A., PEKER S., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Van Çevresinde Yetişen Bazı Centaurea ve OnopordumTürü Tohumlarının Kimyasal Özelliklerinin ve Yağ asidi Bileşimlerinin Belirlenmesi, 2018 - 2019Baştürk A., KAVAK C., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Farklı Lokasyonlardan Toplanan Pelemir (CephalariaSyrica L) Bitkisi Tohumunun Yağ Komposizyonu ve Bazı Karakteristik Özelliklerinin Belirlenmesi, 2017 - 2018Baştürk A., Bakkalbaşı E., Cavidoğlu İ., Tunçtürk M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Otlu peynir yapımındakullanılan bitkilerin salamura işlemine bağlı olarak uçucu bileşenleri ve antioksidant aktivitelerinde meydana gelendeğişimlerin belirlenmesi, 2015 - 2017



Bilimsel Dergilerdeki FaaliyetlerVan Yüzüncü Yıl Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, Yardımcı Editör/Bölüm Editörü, 2017 - 2018
Bilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler / GörevlerEuro Fed Lipid, Üye, 2011 - Devam EdiyorYağ Bilimi ve Teknolojisi Derneği (YABİTED), Üye, 2011 - Devam Ediyor
Bilimsel HakemliklerJournal of Food Science and Technology, SCI Kapsamındaki Dergi, Temmuz 2018Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, Hakemli Bilimsel Dergi, Mart 2018Türk Doğa Fen Dergisi, Hakemli Bilimsel Dergi, Kasım 2017Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Kasım 2017Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, Hakemli Bilimsel Dergi, Ağustos 2017Turkish Journal of Agriculture Food Science and Technology, Hakemli Bilimsel Dergi, Haziran 2017Gıda Dergisi, Hakemli Bilimsel Dergi, Mayıs 2017Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology, Diğer İndekslerce Taranan Dergi, Mart 2014Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi (FBED), Hakemli Bilimsel Dergi, Ocak 2014Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi (FBED), Hakemli Bilimsel Dergi, Şubat 2013
MetriklerYayın: 68 Atıf (WoS): 150 Atıf (Scopus): 187 H-İndeks (WoS): 5 H-İndeks (Scopus): 6
Kongre ve Sempozyum Katılımı FaaliyetleriInternational Agricultural Science Congress, Katılımcı, Van, Türkiye, 20182nd International Conference on Agriculture, Forest, Food Sciences and Technologies (ICAFOF), Katılımcı, İzmir, Türkiye,20181ST INTERNATIONAL GAP AGRICULTURE AND LIVESTOCK CONGRESS, Katılımcı, Şanlıurfa, Türkiye, 20182. International symposium of Igdir, Katılımcı, Iğdır, Türkiye, 2017YABİTED III. Bitkisel Yağ Kongresi, Katılımcı, İzmir, Türkiye, 20171st International Mediterranean Science and Engineering Congress, Katılımcı, Adana, Türkiye, 2016International Conference on Natural Science and Engineering (ICNASE’16), Katılımcı, Kilis, Türkiye, 2016The 3rd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Katılımcı, Sarajevo, Bosna-Hersek,2015Yabited II. Bitkisel Yağ Kongresi, Katılımcı, Tekirdağ, Türkiye, 2015İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi, Katılımcı, --Seçiniz--, Türkiye, 20154. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Katılımcı, Türkiye, 2014The 2nd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Katılımcı, Struga, Makedonya, 2013Türkiye 11. Gıda Kongresi, Katılımcı, Hatay, Türkiye, 2012III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Katılımcı, Konya, Türkiye, 2012



Yabited I. Bitkisel Yağ Kongresi, Katılımcı, Adana, Türkiye, 20121 st International symposium of Igdir, Katılımcı, Iğdır, Türkiye, 2012
Yayıncılık EtkinlikleriBaştürk A., TV Programı , 2016 - 2016
Akademi Dışı DeneyimYüzüncü Yıl Üniversitesi Tıp FakültesiYüzüncü Yıl ÜniversitesiYüzüncü Yıl ÜniversitesiBest Teknik Elektrik Taahhüt ProjeTalya Oteli-ANTALYAMilta Tatil Köyü Club Aldiana


	Doç. Dr. Ayhan Baştürk
	Kişisel Bilgiler
	Eğitim Bilgileri
	Yabancı Diller
	Yaptığı Tezler
	Araştırma Alanları
	Akademik Unvanlar / Görevler
	Akademik İdari Deneyim
	Yönetilen Tezler
	Jüri Üyelikleri
	SCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan Makaleler
	Diğer Dergilerde Yayınlanan Makaleler
	Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan Yayınlar
	Desteklenen Projeler
	Bilimsel Dergilerdeki Faaliyetler
	Bilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler / Görevler
	Bilimsel Hakemlikler
	Metrikler
	Kongre ve Sempozyum Katılımı Faaliyetleri
	Yayıncılık Etkinlikleri
	Akademi Dışı Deneyim

