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1. Hafta Konu Adı Giriş 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

2.Hafta Konu Adı Yağların modifikasyonuna ait temel bilgiler 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

3.Hafta Konu Adı Yağların erime noktalarını etkileyen etmenler 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

4.Hafta Konu Adı Yağların trigliserit yapısı 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

5.Hafta Konu Adı Başlıca modifiye yağ üretim yöntemleri 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

6.Hafta Konu Adı Fraksiyone kristalizasyon teknolojisi 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

7.Hafta Konu Adı Katı yağ fazlarının fraksiyonlanması 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

8.Hafta Konu Adı Ara sınavı 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) Ödev (ppt) 

9.Hafta Konu Adı Hayvan doku ve organ yağlarının üretimi ve 

fraksiyonlanması 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 



 
 

10.Hafta Konu Adı Vinterizasyon 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

11.Hafta Konu Adı Hidrojenasyon teknolojisi 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

12.Hafta Konu Adı Trans yağ asitlerinin oluşumu ve gıdalar açısından 

önemi 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

13.Hafta Konu Adı İnterestrefikasyon teknolojisi 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

14.Hafta Konu Adı Suda yağ/yağda su emülsiyonları üretim teknolojisi 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

15.Hafta Konu Adı Margarin üretim teknolojisi 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) pdf 

16.Hafta Konu Adı Final sınavı 

Materyal Türü (pdf, doc, ppt, mp4) Ödev (ppt) 
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