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October 2013, pp.471, (Full Text)XXXVI. Fatty Acid and Mineral Compositions of Walnuts from Different Areas of Lake Van (Eastern Anatolia, Turkey).Baştürk A., Cavidoğlu İ.The 2nd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus”., Struga, Macedonia, 24 - 26October 2013, vol.., pp.351, (Full Text)XXXVII. Textural and Sensory Characteristics o f the Kars Kashar Cheese Ripened et Different Periods  Baştürk A., YURT B., CEYLAN M. M., TOKER Ö. S.The 2nd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus”., Struga, Macedonia, 24 - 26January 2013, pp.94, (Full Text)XXXVIII. Fonksiyonel gıdalar ve önemiCEYLAN M. M., Baştürk A.Türkiye 11. Gıda Kongresi, Hatay, Turkey, 10 - 12 October 2012, vol.., pp.553, (Full Text)XXXIX. Iğdır  yöresi geleneksel tatlısı: Omaç Helvası  YURT B., ÇAKIR S., CEYLAN M. M., Baştürk A.III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Turkey, 10 - 12 May 2012, vol.., pp.211, (Full Text)XL. Hatay Bölgesi Geleneksel Yemeği: HumusCEYLAN M. M., YURT B., Baştürk A., AKYÜZ N.III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Turkey, 10 - 12 May 2012, vol.., pp.77, (Full Text)XLI. Van mutfağından bir  tarif: Keledoş yemeği, yapımı ve besin değeri  Öndül E., Baştürk A.III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Turkey, 10 - 12 May 2012, vol.., pp.211, (Full Text)XLII. Effects o f waste vegetable o ils to  the environment and the utilization of these wastes as biodiesel     Baştürk A.1 st International symposium of Igdir, Iğdır, Turkey, 19 - 21 April 2012, pp.17-18, (Summary Text)XLIII. Formation trans fatty acids, taking foods and effects on human health  Baştürk A.1 st International symposium of Igdir, Iğdır, Turkey, 19 - 21 April 2012, pp.108, (Full Text)XLIV. Yağlarda interesterifikasyon uygulamaları ve avantajları Baştürk A.I. Bitkisel Yağ Kongresi, Adana, Turkey, 12 - 14 April 2012, vol.., pp.81, (Full Text)XLV. Kızartma işleminde yağlarda meydana gelen değişimler ve sağlık üzerine etkileriBaştürk A.I. Bitkisel Yağ Kongresi, Adana, Turkey, 12 - 14 April 2012, vol.., pp.79, (Full Text)XLVI. Zeytinyağı ve sağlık üzerine etkileriBaştürk A.I. Bitkisel Yağ Kongresi, Adana, Turkey, 12 - 14 April 2012, vol.., pp.80, (Full Text)
Funded ProjectsBaştürk A., YAVAŞ B., Project Supported by Higher Education Institutions, Türkiyede farklı bölgelerden toplananpropolislerin kimyasal karakterizasyonu ve ayçiçeği yağının oksidatif stabilitesi üzerine etkilerinin belirlenmesi, 2019 -2021Baştürk A., BADEM Ş., Project Supported by Higher Education Institutions, Aspir Yağı Esaslı Farklı Oleojellerin EldeEdilmesi ve Keklerin Kalitesi Üzerine Etkilerinin Araştırılması, 2019 - 2020Baştürk A., GÜNDÜZ A. O., Project Supported by Higher Education Institutions, Türkiyede Satışa Sunulan Bazı Yağlarda 3-MCPD ve Glisidil Esterleri ile Bazı Oksidasyon Parametrelerinin Belirlenmesi, 2019 - 2020Baştürk A., CEYLAN M. M., Project Supported by Higher Education Institutions, Kızartma yağlarının oksidatif stabilitesiüzerine farklı doğal antioksidan maddelerin etkisi, 2017 - 2020Baştürk A., Project Supported by Higher Education Institutions, Fırıncılık Ürünlerinde Yağ İkamesi Olarak Propolis Esaslı



Oleojellerin Kullanılması, 2019 - 2019Baştürk A., Project Supported by Higher Education Institutions, Derin yağda kızartma işlemleri sırasında oluşan 3MCPD3mono kloropropan 12 diol Esterlerinin belirlenmesi, 2018 - 2019Baştürk A., PEKER S., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Çevresinde Yetişen Bazı Centaurea veOnopordum Türü Tohumlarının Kimyasal Özelliklerinin ve Yağ asidi Bileşimlerinin Belirlenmesi, 2018 - 2019Baştürk A., KAVAK C., Project Supported by Higher Education Institutions, Farklı Lokasyonlardan Toplanan Pelemir(Cephalaria Syrica L) Bitkisi Tohumunun Yağ Komposizyonu ve Bazı Karakteristik Özelliklerinin Belirlenmesi, 2017 -2018Baştürk A., Bakkalbaşı E., Cavidoğlu İ., Tunçtürk M., Project Supported by Higher Education Institutions, Otlu peyniryapımında kullanılan bitkilerin salamura işlemine bağlı olarak uçucu bileşenleri ve antioksidant aktivitelerinde meydanagelen değişimlerin belirlenmesi, 2015 - 2017
Activities in Scientific JournalsVan Yüzüncü Yıl Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, Assistant Editor/Section Editor, 2017 - 2018
Memberships and Roles in Scientific OrganizationsEuro Fed Lipid, Member, 2011 - ContinuesYağ Bilimi ve Teknolojisi Derneği (YABİTED), Member, 2011 - Continues
Peer Reviews in Scientific PublicationsJournal of Food Science and Technology, SCI Journal, July 2018Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, National Scientific Refreed Journal, March 2018Türk Doğa Fen Dergisi, National Scientific Refreed Journal, November 2017Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, National Scientific Refreed Journal, August 2017Turkish Journal of Agriculture Food Science and Technology, National Scientific Refreed Journal, June 2017Gıda Dergisi, National Scientific Refreed Journal, May 2017Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology, Other Indexed Journal, March 2014Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi (FBED), National Scientific Refreed Journal, January 2014Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi (FBED), National Scientific Refreed Journal, February 2013
Scientific Project RefereeingProject Supported by Higher Education Institutions, November 2017
MetricsPublication: 76 Citation (WoS): 150 Citation (Scopus): 211 H-Index (WoS): 5 H-Index (Scopus): 6
Congress and Symposium Activities



International Agricultural Science Congress, Attendee, Van, Turkey, 20182nd International Conference on Agriculture, Forest, Food Sciences and Technologies (ICAFOF), Attendee, İzmir, Turkey,20181ST INTERNATIONAL GAP AGRICULTURE AND LIVESTOCK CONGRESS, Attendee, Şanlıurfa, Turkey, 20182. International symposium of Igdir, Attendee, Iğdır, Turkey, 2017YABİTED III. Bitkisel Yağ Kongresi, Attendee, İzmir, Turkey, 20171st International Mediterranean Science and Engineering Congress, Attendee, Adana, Turkey, 2016International Conference on Natural Science and Engineering (ICNASE’16), Attendee, Kilis, Turkey, 2016The 3rd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Attendee, Sarajevo, Bosnia AndHerzegovina, 2015Yabited II. Bitkisel Yağ Kongresi, Attendee, Tekirdağ, Turkey, 2015İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi, Attendee, --Seçiniz--, Turkey, 20154. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Attendee, Turkey, 2014The 2nd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Attendee, Struga, Macedonia, 2013Türkiye 11. Gıda Kongresi, Attendee, Hatay, Turkey, 2012III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Attendee, Konya, Turkey, 2012Yabited I. Bitkisel Yağ Kongresi, Attendee, Adana, Turkey, 20121 st International symposium of Igdir, Attendee, Iğdır, Turkey, 2012
Visual ActivitiesBaştürk A., TV Show, 2016 - 2016
Non Academic ExperienceYüzüncü Yıl Üniversitesi Tıp Fakültesi, Kontrol MühendisliğiYüzüncü Yıl Üniversitesi, Konrtol MühendisliğiYüzüncü Yıl Üniversitesi, Elektrik TeknikerliğiBest Teknik Elektrik Taahhüt Proje, Proje TaahhütTalya Oteli-ANTALYA, Teknik ŞefMilta Tatil Köyü Club Aldiana, Elektrik Teknikerliği
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