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Biography

1977 yiinda Odemis/IZMIR’de dogan Cinugen OKAT, ilk, orta ve lise egitimini Odemis’te tamamladiktan sonra 2000 yiinda Canakkale
18 Mart Universitesi Turizm Isletmeciligi ve Otelcilik bolimiinde Lisans egitimini tamamlamstrr. 2001 Yilnda egitim ve yurt disi mesleki
tecriibe edinmek icin gittigi Londra’da Ingilizce dil egitiminin yannda 2005 yiinda Scholl of Techonology&Management-London okulunda
Isletme Yonetimi Postgraduate Diploma progranm tamamlanstir. 2015 yiinda Dokuz Eyliill Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisti, Turizm
Isletmeciligi boliimiinde Yiksek Lisans egitimini tamamlayan Cinugen Okat, ayni Universitede 2019 yilinda Turizm Igletmeciligi Anabilim
dalnda “Yiyecek Igecek Isletmelerinde Kurumsal Itibarin Davramssal Niyete Etkisinde Algilanan Gida Giivenliginin Rolii”
konulu doktora tezi ile doktor unvanim almustir. Cinugen Okat’m 1997 yilinda turizm sektoriinde basladig mesleki hayatnda, Crragan
Palace Hotel Kempiski, Holiday Inn London Heatrow ve BTA Catering gibi uluslararasi ve ulusal kurumlarda yoneticilik pozisyonlarmnda
20 yil iizeri sektor deneyimi vardrr. 2015 yilndan itibaren Dokuz Eylill Universitesi Izmir Meslek Yiksek Okulu Turizm ve Otel Isletmeciligi
Boliimiinde, 2 il siire ile yar1 zamanh 6gretim goreviisi olarak gorev yapan Cinugen Okat, 2020 yilinda Van Yiiziincii Yil Universitesi
Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlart Bolimiine Dr. Ogretim Uyesi olarak atanns ve 2023 yiinda Turizm alaninda Dogent
tinvam almugtir. Calisma alanlart arasinda yiyecek igecek isletmeciligi, gida giivenligi ve gastronomii ile ilgili konular bulunmaktadir.
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2015-2019 Doctorate, Dokuz Eylul University, Sosyal Bilimler Enstitisti, Turizm Isletmeciligi, Turkey
2009 - 2015 Postgraduate, Dokuz Eylul University, Sosyal Bilimler Enstitiist, Turizm Isletmeciligi, Turkey
Undergraduate, Canakkale Onsekiz Mart University, Turizm Isletmeciligi Ve Otelcilik Yiksek

1996 - 2000
Okulu, Turkey

Foreign Languages

English, B2 Upper Intermediate

Certificates, Courses and Trainings

2005 Business Administration, Other, London School of Technology Management, ingiltere
2004 General English, Foreign Language, London English Language Academy, ingiltere
Dissertations

YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE KURUMSAL ITIBARIN DAVRANISSAL NIYETE
2019 ETKISINDE ALGILANAN GIDA GUVENLIGININ ROLU, Dokuz Eylul University, Sosyal Bilimler
Enstitlist, Turizm i§letmeciligi, Doctorate
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OTEL ISLETMELERININ YIYECEK ve ICECEK BOLUMUNDE GALISANLARIN TUKENMISLIK
DUZEYLERININ BELIRLENMESI: ZMIR iL MERKEZINDE BES YILDIZLI OTELLERE YONELIK
BIR UYGULAMA , Dokuz Eylul University, Sosyal Bilimler Enstitist, Turizm isletmeciligi,
Postgraduate

2015

Research Areas

Social Sciences and Humanities

Academic Titles / Tasks

) Assistant Professor, Van Yizincu Yil University, Turizm Fakiltesi, Gastronomi ve Mutfak
2020 - Continues
Sanatlan Bolimu

Academic and Administrative Experience

) Rektérlik Akademik Tesvik Degerlendirme Komisyonu Uyesi, Van Yiiziinci Yil University, Turizm
2021 - Continues

Advising Theses

Fakdltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar BoIUmi

Birim Kalite Komisyonu Uyesi, Van Yiiziinci Yil University, Turizm Fakdiltesi, Gastronomi ve

2023 - 2024
Mutfak Sanatlari B&luma

2022 - 2024 Head of Department, Van Yiiziincl Yil University, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak
Sanatlarn Bélumu

2022 - 2024 Fakiilte Kurulu Uyesi, Van Yiiziinci Yil University, Turizm Fakdiltesi, Gastronomi ve Mutfak
Sanatlarn Bélimu

2022 - 2024 Head of Department, Van Yiizincl Yil University, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak
Sanatlarn Bélimu

2020 - 2021 Fakiilte Kurulu Uyesi, Van Yiiziinci Yil University, Turizm Fakditesi, Gastronomi ve Mutfak
Sanatlarn B6limu

2020 - 2021 Head of Department, Van Yiizinct Yil University, Turizm Fakdiltesi, Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar B6Iima

Courses

2022 -2023 Gastronomi ve Yemek Kiilturii, Postgraduate

2022 - 2023 Mutfak Yonetimi, Undergraduate

2021 - 2022 Destinasyon Yénetimi, Undergraduate

2021 - 2022 Mutfak ve Servis Malzeme Bilgisi, Undergraduate

2022 - 2023 Surdurllebilir Restoran Yénetimi, Postgraduate

2020 - 2021 Gastronomi Turizmi, Postgraduate

2021 - 2022 Gastronomiye Giris, Undergraduate

2021 - 2022 Yiyecek icecek isletmelerinde Yeni Egilimler, Postgraduate

2020 - 2021 Food and Beverage Management, Undergraduate

2020 - 2021 Mesleki ingilizce, Undergraduate

2020 - 2021 Event Management, Undergraduate

2020 - 2021 Yiyecek icecek Servisi , Associate Degree



Okat C., Postgraduate, A.UN(Student), VAN ILININ GASTRONOMi TURIZM POTANSIYELININ
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DEGERLENDIRILMESI
Jury Memberships
August 2020 Post Graduate, Post Graduate, Van Yuziinct Yil Universitesi
June 2020 Academic Staff Examination, Academic Staff Examination, Van Yuzinct Yil Universitesi
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Van ilinin Gastronomi Turizmi Potansiyelinin Degerlendirilmesi

Un A, Okat C.

Journal of Humanities and Tourism Research, vol.13, no.3, pp.488-504, 2023 (Peer-Reviewed Journal)

The Relationships Between Corporate Social Responsibility, Customer Intimacy and Customer
Citizenship Behavior in the Restaurant Industry

Can U, Okat C., Uckan Cakir M.

INTERNATIONAL JOURNAL OF CONTEMPORARY ECONOMICS AND ADMINISTRATIVE SCIENCES, vol.12, no.2,
pp.643-673, 2022 (ESCI)

SINEMADA SOSYAL SINIF OLGUSUNUN YEMEK UZERINDEN AKTARIMI: SNOWPIERCER FILMININ
GOSTERGEBILIMSEL ANALIiZ

Uckan Cakir M., Okat C., Kog P.

jOURNAL OF GASTRONOMY, HOSPITALITY AND TRAVEL, vol.5, no.2, pp.710-723, 2022 (Peer-Reviewed Journal)
Within the Scope of the Sustainability of Local Culinary Culture Van Gastronomy Route Proposal
Ocak E,, Ceylan Z., Okat C., Kog¢ P., Torusdag G. B., Ugkan Cakir M.

Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.9, no.4, pp.2655-2669, 2021 (Peer-Reviewed Journal)

Yeni Koronaviriis (Covid-19) Giinlerinde Bireylerin Yeme Tutumlarinin incelenmesi

Ozer S., Okat C.

Tiirk Turizm Arastirmalar1 Dergisi, vol.5, no.1, pp.84-100, 2021 (Peer-Reviewed Journal)

COVID-19 (YENI KORONAVIiRUS) SALGINININ NEDEN OLDUGU KRiZiN YIYECEK iCECEK iSLETMELERI
UZERINDEKI ETKIiSININ DEGERLENDIRILMESi

Okat C., Bahceci V., Ocak E.

INTERNATIONAL JOURNAL OF CONTEMPORARY TOURISM RESEARCH, vol.4, no.2, pp.201-218, 2020 (Peer-
Reviewed Journal)

PotanEvaluation of E-Complaints about Hotels in Potential Tourism Destinations with a Geographical
View: The Example of Adiyamansiyel Turizm Destinasyonlarinda Bulunan Otellerle ilgili E-
Sikayetlerin Cografi Bakisla Degerlendirilmesi: Adiyaman Ornegi

Yesilyurt H., Caliskan C., Okat C.

Tirk Turizm Arastirmalar: Dergisi, vol4, no.3, pp.2003-2017, 2020 (Peer-Reviewed Journal)

Yiyecek Icecek isletmelerinde Algilanan Kurumsal itibarin Davranigsal Niyete Etkisi

Okat C.,, KOCAK N., BULUT Z.

Mersin Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii Dergisi, vol.3, no.1, pp.60-82, 2019 (Peer-Reviewed Journal)
Yiyecek icecek isletmelerinde Algilanan Gida Giivenligini Etkileyen Faktérlerin Belirlenmesine
Yonelik Bir Arastirma

Okat C.

International Journal of Contemporary Tourism Research,, vol.3, no.2, pp.164-176, 2019 (Peer-Reviewed Journal)
Yiyecek icecek Calisanlarinin Tiikenmislik Diizeylerinin Belirlenmesine Yénelik Bir Arastirma

Okat C., KOCAK N.

Gastroia: Journal Of Gastronomy And Travel Research,, vol.3, no.2, pp.278-303, 2019 (Peer-Reviewed Journal)
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BITKi ORTUSU VE GASTRONOMI

Okat C.

in: Gastro-Cografya, DIKER OGUZ,TURKER NURAY,ALAEDDINOGLU FARUK,CANKUL DURAN,TEMIZKAN RAHMAN,
Editor, Detay Yayincilik, Ankara, pp.18-37, 2023

YiYECEK ICECEK ISLETMELERINDE KURUMSAL ITiBAR YONETIiMi

OKAT (., KOCAK N.

in: SOSYAL, BESERI VE IDARI BILIMLER ALANINDA ULUSLARARASI ARASTIRMALAR XXI, Kisa Mustafa, Editor,
EGITIM YAYINEVI, Konya, pp.383-398, 2023

SURDURULEBILIR YIYECEK ICGECEK HIZMETLERI YONETIMi

Okat C. (Editor), Kog P. (Editor)

DETAY YAYINCILIK, Ankara, 2022

SURDURULEBILIRLIGE GENEL BiR BAKIS

Bahcgeci V., Okat C.

in: SURDURULEBILIR YIYECEK ICECEK HIZMETLERI YONETIMI, CINUCEN OKAT,PELIN KOG, Editor, DETAY
YAYINCILIK, Ankara, pp.27-46, 2022

YiYECEK IGECEK SEKTORUNE GENEL BiR BAKIS

Okat (., Taskesen U. E.

in: Profesyonel Mutfak Yénetimi inovatif Yaklasim, ULKER CAN, Editor, DETAY YAYINCILIK, Ankara, pp.1-12, 2022
Giiney Kore Sinemasinda Politik Bir Silah: Yemek

Ugkan Cakir M., Kog P., Okat C.

in: Gegmisten Giiniimiize Gastronominin izleri: Arastirmalara Dayali Kanitlar, Osman CULHA, Editor, Egitim
Yayinevi, Konya, pp.197-220, 2022

YiYECEK IGECEK HiZMETLERINDE MUSTERI YONETIMI

Can U. (Editor), Okat C. (Editor)

DETAY YAYINCILIK, Ankara, 2021

EGE MUTFAGINDAN GiPURA VE LEVREK

Okat C.

in: DENIZDEN GASTRONOMIYE, ZAFER CEYLAN,ESRA DOGU BAYKUT, Editor, DETAY YAYINCILIK, Ankara, pp.45-
56,2021

MUSTERI SIKAYETLERI YONETIMI

Okat C., Uckan Cakir M.

in: YIYECEK ICECEK HIZMETLERINDE MUSTERI YONETIMI, CAN ULKER,OKAT CINUCEN, Editor, DETAY
YAYINCILIK, Ankara, pp.81-104, 2021

HIJYEN ve SANITASYON

OKAT (.

in: TEMEL MUTFAK TEKNIKLERI VE YONETIMI, GECKIN EROL, BALTACI MAHMUT, Editor, DETAY YAYINCILIK,
Ankara, pp.38-55, 2021

Rekreasyonda Giincel Trend ve Gelismeler

Okat (., Komiircii S.

in: REKREASYON: TARIHSEL GELISIM, TEORILER, FARKLI ALANLARLA ILISKILER VE GUNCEL GELISMELER,
Yagmur Yenal,Gaberli Umit, Editor, Nobel Yayin Dagitim, Ankara, pp.149-160, 2020

Briiksel, Marsilya, Nice

Okat C.

in: 1 ADIM 23 SEYYAH 68 ROTA, Aytug Arslan,Simge Koémiirci, Editor, Nobel Yayin Dagitim, Ankara, pp.300-311,
2020

Yeni Bir Akim Olarak Freegan Kavraminin incelenmesi

Bucak T., Suher G., Okat C.

in: GASTRONOMI TURIZMINDE GUNCEL ARASTIRMALAR, Aydin S.Coban O.Karakus Y. Caliskan N., Editor, Detay
Yayincilik, Ankara, pp.193-200, 2020

Refereed Congress / Symposium Publications in Proceedings



[. AN INVESTIGATION OF VAN BREAKFAST THROUGH METAPHORS FROM THE PERSPECTIVE OF

GENERATIONS Y AND Z
Geggin E, Okat C., Kog P.
World Youth Studies Congress-III, Baku, Azerbaijan, 19 - 20 May 2023, pp.54-69

I. Comparison of Sarikamigs Ski Facility and Erciyes Ski Center, Salzburg (Saalbach-Hinterglemn) and
Merano (Meran 2000) Ski Centers with the Benchmarking Method
Kog P., Okat C., Geggin E.
9th International Congress on Humanities and Social Sciences in a Changing World, Izmir, Turkey, 8 - 10 April
2023, pp.35-43

[Il. The Social Life of Coffee: Turkey’s Local Coffees
Torusdag G. B., Ugkan Cakir M., Okat C.
2nd International Anatolian Conference on Coffee & Cocoa, Bogota, Colombia, 7 - 08 April 2022, pp.1-11

IV. Examining the Food Consumption of Generations X and Y in Coronavirus Days
Okat C., Ozer S., Uckan Cakir M.
Managing Tourism Across Continents Conference, Istanbul, Turkey, 1 - 03 April 2021, pp.233-245

V. Tiirk Mutfag: Tanitim Faaliyetlerinin Gastrodiplomasi Kavrami A¢isindan incelenmesi
BUCAK T, YIGIT S., Okat C.
20. Ulusal Turizm Kongresi, Eskisehir, Eskisehir, Turkey, 16 - 19 October 2019, pp.28-35

VI. Gogiin Yore Mutfak Kiiltiiriine Etkisi: Tire Turgutlu Kéyii Calismasi
BUCAK T., BULGAN B, Okat C.
IV Uluslarararasi Gastronomi Turizmi Arastirmalari1 Kongresi, Kapodokya, Nevsehir, Turkey, 19 - 21 September
2019, pp.261-266

VII. Yeni Bir Akim Olarak Freegan Kavraminin incelenmesi
Bucak T., Suher G., Okat C.
IV Uluslarararasi Gastronomi Turizmi Arastirmalari1 Kongresi, Kapodokya, Nevsehir, Turkey, 19 - 21 September
2019
VIII. Gida Giivenligi Konusunda Yapilan Lisansiistii Tezlerin Bibliyometrik Analizi

Okat C., KOCAK N.
5. Uluslararasi Sosyal ve Egitim Bilimleri Arastirmalari Kongresi, Bandirma, Balikesir, Turkey, 11 - 14 July 2019,
pp.250-251

IX. Assessing The Adiyaman Vintage (Kerge) Festivities in the Contex of Gastronomy Tourism
YESILYURT H., YESILYURT C., SABBAGI C., Okat C.

3.Uluslararasi Gastronomi Turizmi Kongresi, {zmir, Izmir, Turkey, 6 - 08 December 2017, pp.74-84

Episodes in the Encyclopedia

I. istanbul Okan Universitesi Meslek Yiiksekokulu,

Okat C.
DETAY YAYINCILIK, pp., 2022

II. izmir Ekonomi Universitesi Meslek Yiiksekokulu,
Okat C.
Detay Yayincilik, pp.., 2022

IIl. Yakin Dogu Universitesi Turizm ve Otelcilik Meslek Yiiksekokulu
Okat C.
Detay Yayincilik, pp.., 2022

Supported Projects

Van Bali§i ve Norduz Koyunu Kaburgasindan Farkli Pisirme Teknikleri ile Elde Edilen Uriinlerin
2022 - 2024

Duyusal Algiya Etkisi, Project Supported by Higher Education Institutions



2022 - 2023 Gastronomide Sous Vide Pisirme Teknigi: Et Turlerinin Marinasyonlarla Etkilesimi, Project
Supported by Higher Education Institutions

Scientific Refereeing

January 2022 Gastroia: Journal of Gastronomy And Travel Research, Other Indexed Journal

June 2020 Journal of Multidisciplinary Academic Tourism, Other Indexed Journal

December 2019 DIGITAL CAGDA ISLETMECILIK DERGISI, Other Indexed Journal

Novermber 2019 INTERNATIONAL JOURNAL OF CONTEMPORARY TOURISM RESEARCH, Other Indexed
Journal

October 2019 INTERNATIONAL JOURNAL OF CONTEMPORARY ECONOMICS AND ADMINISTRATIVE
SCIENCES, Other Indexed Journal

Metrics

Publication: 36

Non Academic Experience

2016 - 2019 GAYCIBASIRESTAURANT- iZMIR

2010-2015 PiZzzA PizzA FORBEST-iZMIR

2007 - 2010 BTA CATERING -SERVICES-ADNAN MENDERES- DIS HATLAR TERMINALI-TAV HOLDING
2006 - 2007 CROWNE PLAZA HOTEL-iZMIR

2003 - 2005 HOLIDAY INN HOTEL-LONDON- HEATHROW

2001 - 2003 PizzA ORGANIC, ITALIAN RESTAURANT, LONDON

2000 - 2001 CIRAGAN PALACE HOTEL KEMPINSKIi ISTANBUL
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