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YİYECEK İÇECEK İŞLETMELERİNDE KURUMSAL İTİBARIN DAVRANIŞSAL NİYETE
ETKİSİNDE ALGILANAN GIDA GÜVENLİĞİNİN ROLÜ, Dokuz Eylül Üniversitesi, Sosyal Bilimler
Enstitüsü, Turizm İşletmeciliği, Doktora

2015

OTEL İŞLETMELERİNİN YİYECEK ve İÇECEK BÖLÜMÜNDE ÇALIŞANLARIN TÜKENMİŞLİK
DÜZEYLERİNİN BELİRLENMESİ: İZMİR İL MERKEZİNDE BEŞ YILDIZLI OTELLERE YÖNELİK
BİR UYGULAMA , Dokuz Eylül Üniversitesi, Sosyal Bilimler Enstitüsü, Turizm İşletmeciliği,
Yüksek Lisans

Araştırma AlanlarıSosyal ve Beşeri Bilimler
Akademik Unvanlar / Görevler

2020 - Devam Ediyor
Dr. Öğr. Üyesi, Van Yüzüncü Yıl Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları
Bölümü

Akademik İdari Deneyim

2021 - Devam Ediyor
Rektörlük Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Üyesi, Van Yüzüncü Yıl Üniversitesi,
Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü

2023 - 2024
Birim Kalite Komisyonu Üyesi, Van Yüzüncü Yıl Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve
Mutfak Sanatları Bölümü

2022 - 2024
Bölüm Başkanı, Van Yüzüncü Yıl Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları
Bölümü

2022 - 2024
Anabilim/Bilim Dalı Başkanı, Van Yüzüncü Yıl Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve
Mutfak Sanatları Bölümü

2022 - 2024
Fakülte Kurulu Üyesi, Van Yüzüncü Yıl Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak
Sanatları Bölümü

2020 - 2021
Fakülte Kurulu Üyesi, Van Yüzüncü Yıl Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak
Sanatları Bölümü

2020 - 2021
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International Journal of Contemporary Tourism Research,, cilt.3, sa.2, ss.164-176, 2019 (Hakemli Dergi)XI. Yiyecek İçecek Çalışanlarının Tükenmişlik Düzeylerinin Belirlenmesine Yönelik Bir  AraştırmaYiyecek İçecek Çalışanlarının Tükenmişlik Düzeylerinin Belirlenmesine Yönelik Bir  AraştırmaOkat Ç., KOÇAK N.Gastroia: Journal Of Gastronomy And Travel Research,, cilt.3, sa.2, ss.278-303, 2019 (Hakemli Dergi)
Kitap & Kitap BölümleriI. GASTRONOMİDE YENİ EĞİLİMLER: MOLEKÜLER GASTRONOMİGASTRONOMİDE YENİ EĞİLİMLER: MOLEKÜLER GASTRONOMİKoç K., Okat Ç.TURIZM ALANINDA ULUSLARARASI ARAŞTIRMALAR –I,, ÇİÇEKDAĞI MÜNEVVER, Editör, Eğitim Yayınevi, Konya,ss.1-14, 2024II. BİTKİ ÖRTÜSÜ VE GASTRONOMİBİTKİ ÖRTÜSÜ VE GASTRONOMİOkat Ç.Gastro-Coğrafya, DİKER OĞUZ,TÜRKER NURAY,ALAEDDİNOĞLU FARUK,CANKÜL DURAN,TEMİZKAN RAHMAN,Editör, Detay Yayıncılık, Ankara, ss.18-37, 2023III. YİYECEK İÇEÇEK İŞLETMELERİNDE KURUMSAL İTİBAR YÖNETİMİYİYECEK İÇEÇEK İŞLETMELERİNDE KURUMSAL İTİBAR YÖNETİMİOKAT Ç., KOÇAK N.SOSYAL, BEŞERI VE İDARI BILIMLER ALANINDA ULUSLARARASI ARAŞTIRMALAR XXI, Kısa Mustafa, Editör,EĞİTİM YAYINEVİ, Konya, ss.383-398, 2023IV. SÜRDÜRÜLEBİLİR YİYECEK İÇECEK HİZMETLERİ YÖNETİMİSÜRDÜRÜLEBİLİR YİYECEK İÇECEK HİZMETLERİ YÖNETİMİOkat Ç. (Editör), Koç P. (Editör)DETAY YAYINCILIK, Ankara, 2022V. SÜRDÜRÜLEBİLİRLİĞE GENEL BİR BAKIŞSÜRDÜRÜLEBİLİRLİĞE GENEL BİR BAKIŞBahçeci V., Okat Ç.SÜRDÜRÜLEBİLİR YİYECEK İÇECEK HİZMETLERİ YÖNETİMİ, ÇİNUÇEN OKAT,PELİN KOÇ, Editör, DETAYYAYINCILIK, Ankara, ss.27-46, 2022VI. YİYECEK İÇECEK SEKTÖRÜNE GENEL BİR BAKIŞYİYECEK İÇECEK SEKTÖRÜNE GENEL BİR BAKIŞOkat Ç., Taşkesen U. E.Profesyonel Mutfak Yönetimi İnovatif Yaklaşım, ÜLKER CAN, Editör, DETAY YAYINCILIK, Ankara, ss.1-12, 2022VII. Güney Kore Sinemasında Politik Bir  Silah: YemekGüney Kore Sinemasında Politik Bir  Silah: YemekUçkan Çakır M., Koç P., Okat Ç.Geçmişten Günümüze Gastronominin İzleri: Araştırmalara Dayalı Kanıtlar, Osman ÇULHA, Editör, Eğitim Yayınevi,Konya, ss.197-220, 2022VIII. YİYECEK İÇECEK HİZMETLERİNDE MÜŞTERİ YÖNETİMİYİYECEK İÇECEK HİZMETLERİNDE MÜŞTERİ YÖNETİMİCan Ü. (Editör), Okat Ç. (Editör)DETAY YAYINCILIK, Ankara, 2021IX. EGE MUTFAĞINDAN ÇİPURA VE LEVREKEGE MUTFAĞINDAN ÇİPURA VE LEVREKOkat Ç.DENİZDEN GASTRONOMİYE, ZAFER CEYLAN,ESRA DOĞU BAYKUT, Editör, DETAY YAYINCILIK, Ankara, ss.45-56,2021X. MÜŞTERİ ŞİKÂYETLERİ YÖNETİMİMÜŞTERİ ŞİKÂYETLERİ YÖNETİMİOkat Ç., Uçkan Çakır M.YİYECEK İÇECEK HİZMETLERİNDE MÜŞTERİ YÖNETİMİ, CAN ÜLKER,OKAT ÇİNUÇEN, Editör, DETAY YAYINCILIK,Ankara, ss.81-104, 2021XI. HİJYEN ve HİJYEN ve SANİTASYONSANİTASYONOKAT Ç.TEMEL MUTFAK TEKNİKLERİ VE YÖNETİMİ, GEÇKİN EROL, BALTACI MAHMUT, Editör, DETAY YAYINCILIK,Ankara, ss.38-55, 2021XII. Rekreasyonda Güncel Trend ve GelişmelerRekreasyonda Güncel Trend ve GelişmelerOkat Ç., Kömürcü S.



REKREASYON: TARİHSEL GELİŞİM, TEORİLER, FARKLI ALANLARLA İLİŞKİLER VE GÜNCEL GELİŞMELER, YağmurYenal,Gaberli Ümit, Editör, Nobel Yayın Dağıtım, Ankara, ss.149-160, 2020XIII. Brüksel, Marsilya, NiceBrüksel, Marsilya, NiceOkat Ç.1 ADIM 23 SEYYAH 68 ROTA, Aytuğ Arslan,Simge Kömürcü, Editör, Nobel Yayın Dağıtım, Ankara, ss.300-311, 2020XIV. Yeni Bir  Akım Olarak Freegan Kavramının İncelenmesiYeni Bir  Akım Olarak Freegan Kavramının İncelenmesiBucak T., Suher G., Okat Ç.GASTRONOMİ TURİZMİNDE GÜNCEL ARAŞTIRMALAR, Aydın Ş.,Çoban Ö.,Karakuş Y.,Çalışkan N., Editör, DetayYayıncılık, Ankara, ss.193-200, 2020
Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarI. TÜRKİYE’  NİN JEOTURİZM POTANSİYELİ: KAVRAMSAL BİR DEĞERLENDİRMETÜRKİYE’  NİN JEOTURİZM POTANSİYELİ: KAVRAMSAL BİR DEĞERLENDİRMEAydemir E., DÜZ ÖZER S., OKAT Ç.IWACT’21 5th INTERNATIONAL WEST ASIA CONGRESS OF TOURISM RESEARCH, Van, Türkiye, 24 - 25 Eylül 2021II. Rol Çatışması ve Örgütsel Sinizm İlişkisinde Sessiz İstifanın Rolü: Restoran Çalışanları Üzerine BirRol Çatışması ve Örgütsel Sinizm İlişkisinde Sessiz İstifanın Rolü: Restoran Çalışanları Üzerine BirİncelemeİncelemeCan Ü., Okat Ç.8. Uluslararası Gastronomi Turizmi Araştırmaları Kongresi, Aydın, Türkiye, 17 - 20 Ekim 2024III. Van Kahvaltısının Y ve Z  Kuşağı Gözünden Metaforlar  Aracılığıyla İncelenmesiVan Kahvaltısının Y ve Z  Kuşağı Gözünden Metaforlar  Aracılığıyla İncelenmesiGeçgin E., Okat Ç., Koç P.World Youth Studies Congress-III, Baku, Azerbaycan, 19 - 20 Mayıs 2023, ss.54-69IV. Sarıkamış Kayak Tesisi ile Erciyes Kayak Merkezi, Salzburg (Saalbach-Hinterglemn) ve MeranoSarıkamış Kayak Tesisi ile Erciyes Kayak Merkezi, Salzburg (Saalbach-Hinterglemn) ve Merano(Meran 2000) Kayak Merkezlerinin Benchmarking Yöntemiyle Karşılaştırılması(Meran 2000) Kayak Merkezlerinin Benchmarking Yöntemiyle KarşılaştırılmasıKoç P., Okat Ç., Geçgin E.9th International Congress on Humanities and Social Sciences in a Changing World, İzmir, Türkiye, 8 - 10 Nisan2023, ss.35-43V. The Social L ife o f Coffee: Turkey’s Local CoffeesThe Social L ife o f Coffee: Turkey’s Local CoffeesTorusdağ G. B., Uçkan Çakır M., Okat Ç.2nd International Anatolian Conference on Coffee & Cocoa, Bogota, Kolombiya, 7 - 08 Nisan 2022, ss.1-11VI. Türkiye'nin Jeoturizm Potansiyeli: Kavramsal Bir  DeğerlendirmeTürkiye'nin Jeoturizm Potansiyeli: Kavramsal Bir  DeğerlendirmeELVAN A., ÖZER S., OKAT Ç.5. ULUSLARARASI BATI ASYA TURİZM ARAŞTIRMALARI KONGRESİ, Van, Türkiye, 24 - 26 Eylül 2021, ss.56-64VII. Koronavirüs Günlerinde X ve Y Kuşaklarının Gıda Tüketimlerinin İncelenmesiKoronavirüs Günlerinde X ve Y Kuşaklarının Gıda Tüketimlerinin İncelenmesiOkat Ç., Özer S., Uçkan Çakır M.Managing Tourism Across Continents Conference, İstanbul, Türkiye, 1 - 03 Nisan 2021, ss.233-245VIII. Türk Mutfağı Tanıtım Faaliyetlerinin Gastrodiplomasi Kavramı Açısından İncelenmesiTürk Mutfağı Tanıtım Faaliyetlerinin Gastrodiplomasi Kavramı Açısından İncelenmesiBUCAK T., YİĞİT S., Okat Ç.20. Ulusal Turizm Kongresi, Eskişehir, Eskişehir, Türkiye, 16 - 19 Ekim 2019, ss.28-35IX. Göçün Yöre Mutfak Kültürüne Etkisi: Tire Turgutlu Köyü ÇalışmasıGöçün Yöre Mutfak Kültürüne Etkisi: Tire Turgutlu Köyü ÇalışmasıBUCAK T., BULGAN B., Okat Ç.IV Uluslarararası Gastronomi Turizmi Araştırmaları Kongresi, Kapodokya, Nevşehir, Türkiye, 19 - 21 Eylül 2019,ss.261-266X. Yeni Bir  Akım Olarak Freegan Kavramının İncelenmesiYeni Bir  Akım Olarak Freegan Kavramının İncelenmesiBucak T., Suher G., Okat Ç.IV Uluslarararası Gastronomi Turizmi Araştırmaları Kongresi, Kapodokya, Nevşehir, Türkiye, 19 - 21 Eylül 2019XI. Gıda Güvenliği Konusunda Yapılan Lisansüstü Tezlerin Bibliyometrik AnaliziGıda Güvenliği Konusunda Yapılan Lisansüstü Tezlerin Bibliyometrik AnaliziOkat Ç., KOÇAK N.5. Uluslararası Sosyal ve Eğitim Bilimleri Araştırmaları Kongresi, Bandırma, Balıkesir, Türkiye, 11 - 14 Temmuz2019, ss.250-251



XII. Assessing The Adıyaman Vintage (Kerge) Festivities in the Contex of Gastronomy TourismAssessing The Adıyaman Vintage (Kerge) Festivities in the Contex of Gastronomy TourismYEŞİLYURT H., YEŞİLYURT C., SABBAĞI Ç., Okat Ç.3.Uluslararası Gastronomi Turizmi Kongresi, İzmir, İzmir, Türkiye, 6 - 08 Aralık 2017, ss.74-84
Ansiklopedide BölümlerI. İstanbul Okan Üniversitesi Meslek Yüksekokulu,İstanbul Okan Üniversitesi Meslek Yüksekokulu,Okat Ç.DETAY YAYINCILIK, ss.., 2022II. İzmir Ekonomi Üniversitesi Meslek Yüksekokulu,İzmir Ekonomi Üniversitesi Meslek Yüksekokulu,Okat Ç.Detay Yayıncılık, ss.., 2022III. Yakın Doğu Üniversitesi Yakın Doğu Üniversitesi Turizm ve Otelcilik Meslek YüksekokuluTurizm ve Otelcilik Meslek YüksekokuluOkat Ç.Detay Yayıncılık, ss.., 2022
Desteklenen Projeler

2022 - 2024
Van Balığı ve Norduz Koyunu Kaburgasından Farklı Pişirme Teknikleri ile Elde Edilen Ürünlerin
Duyusal Algıya Etkisi, Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje

2022 - 2023
Gastronomide Sous Vide Pişirme Tekniği: Et Türlerinin Marinasyonlarla Etkileşimi,
Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje

Bilimsel Hakemlikler

Ocak 2022 Gastroia: Journal of Gastronomy And Travel Research, Diğer İndekslerce Taranan Dergi
Haziran 2020 Journal of Multidisciplinary Academic Tourism, Diğer İndekslerce Taranan Dergi
Aralık 2019 DİGİTAL ÇAĞDA İŞLETMECİLİK DERGİSİ, Diğer İndekslerce Taranan Dergi

Kasım 2019
INTERNATIONAL JOURNAL OF CONTEMPORARY TOURISM RESEARCH, Diğer İndekslerce
Taranan Dergi

Ekim 2019
INTERNATIONAL JOURNAL OF CONTEMPORARY ECONOMICS AND ADMINISTRATIVE
SCIENCES, Diğer İndekslerce Taranan Dergi
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Ödüller

Ekim 2024 Highly Commended Paper, 8Th Internatıonal Gastronomy Tourısm Studıes Congress - Igtsc 2024

Akademi Dışı Deneyim

2016 - 2019 ÇAYCIBAŞI RESTAURANT- İZMİR
2010 - 2015 PİZZA PİZZA FORBEST-İZMİR
2007 - 2010 BTA CATERİNG -SERVİCES-ADNAN MENDERES- DIŞ HATLAR TERMİNALİ-TAV HOLDİNG
2006 - 2007 CROWNE PLAZA HOTEL-İZMİR



2003 - 2005 HOLİDAY INN HOTEL-LONDON- HEATHROW
2001 - 2003 PİZZA ORGANİC, İTALİAN RESTAURANT, LONDON
2000 - 2001 ÇIRAĞAN PALACE HOTEL KEMPİNSKİ ISTANBUL
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