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Supported ProjectsSupported ProjectsOcak E., KUŞAN H., Project Supported by Higher Education Institutions, Ultrases Uygulamasının Kaymağın KaliteÖzellikleri Üzerine Etkisi, 2020 - 2022Ocak E., AKGÜN D., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Piyasasında Satılan Süt ve Ürünlerinde FlorMiktarının Belirlenmesi, 2019 - 2021Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Toz ayran üretimi, 2019 - 2021Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Karamelli Kaymak Üretimi, 2019 - 2021Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Farklı Yöntemlerle Muhafaza Edilen Van Otlu Peynirinin



Çeşitli Özelliklerinin İncelenmesi, 2019 - 2020Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Gıda Mühendisliği Bölümü Süt Teknolojisi Anabilim Dalı'ndaYürütülen Bilimsel ve Akademik Faaliyetlerin Desteklenmesi, 2018 - 2019Ocak E., BAĞLAYİCİ E., Project Supported by Higher Education Institutions, Cevizli Antep fıstıklı ve Karamelli KaymakÜretimi, 2018 - 2019Ocak E., MALAK B., Project Supported by Higher Education Institutions, Bazı Antimikrobiyel Maddelerin ve Farklı AmbalajMateryallerinin Kaymağın Raf Ömrü Üzerine Etkisinin Araştırılması, 2017 - 2019Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Otlu Peynirde Mikrobiyolojik, Lipolisiz ve Serbest YağAsitleri Gelişimine Kullanılan Adjunct Kültürlerin Etkisi, 2017 - 2018Ocak E., AR Ö., Project Supported by Higher Education Institutions, Farklı Kurutma Yöntemleriyle Elde Edilen YoğurtTozunun Pratik Şekilde Paketlenmesi ve Kullanımı, 2017 - 2018Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Süt Teknolojisi Anabilim Dalında Yürütülen Bilimsel veAkademik Faaliyetlerin Desteklenmesi, 2016 - 2017Çak B., Yılmaz O., Ocak E., Demirel A. F., Project Supported by Higher Education Institutions, Doğu Anadolu BölgesiKoşullarında Yetiştirilen Kıl ve Saanen Keçilerinin Süt Verimleri ile Süt Bileşenlerinin Karşılaştırmalı Olarak Araştırılması,2016 - 2017Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Mutfak Kültürü, 2016 - 2016Andiç S., Köse Ş., Ocak E., AÇAR H., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Cacığı İçin Uygun AmbalajMateryali ve Depolama Süresinin Belirlenmesi, 2015 - 2016Çak B., Ocak E., Yılmaz O., Project Supported by Higher Education Institutions, Kıl keçisi sütünün kimyasal bileşimi ile kılkeçisi kılının morfolojik ve fiziksel özelliklerinin araştırılması, 2014 - 2015Ocak E., Köse Ş., Project Supported by Higher Education Institutions, Otlu Peynire Katılan Bazı Otların PeynirinAntimikrobiyal Özellikleri, Antioksidan Kapasitesi ve Fenolik Bileşikleri Üzerine Etkisi, 2012 - 2015Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Yöresi Süt ve Süt Ürünlerinde Florozis, 2010 - 2015Ocak E., Project Supported by Other Official Institutions, Olgunlaşma Süresince Kargı Tulum Peynirinin Bazı KaliteÖzelliklerinin Belirlenmesi, 2012 - 2013Oto G., Demir S., Oto M. M., Ocak E., Kılıç S., Sarı M., Aygün T., Kulaz M., Tüfenkçi Ş., Çelikyürek H., Project Supported byHigher Education Institutions, Van Külliyatı, 2009 - 2013Ocak E., Project Supported by Other Official Institutions, Akçakatık Peynirinin Özelliklerinin Belirlenmesi Üzerine BirAraştırma, 2011 - 2012Ocak E., Project Supported by Other Official Institutions, Kadın Çiftçiler Eğitim Projesi, 2007 - 2008Ocak E., BAYAR N., Project Supported by Higher Education Institutions, Tulum Peynirinin Geleneksel ÜretimleKarşılaştırılarak ve Farklı Ambalaj Materyalleri Kullanılarak Teknolojik Olarak Üretilmesi, 2007 - 2008Ocak E., Tunçtürk Y., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Otlu Peynirinin Geleneksel ÜretimleKarşılaştırarak teknolojik Olarak Üretimi ve Standardize Edilmesi, 2006 - 2008Ocak E., Project Supported by Other Official Institutions, Van’da Geleneksel Gıdaların Envanterinin Çıkarılması veBunların Gıda Sanayimize Yeni Ürünler Olarak Kazandırılması Olanaklarının Araştırılması Projesi, 2005 - 2007Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Ağır metallerin süt ve süt ürünlerinde dağılımı, 2005 - 2007Demir S., Tüfenkçi Ş., Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, PEYNİR ALTI SUYU VE VESİKÜLER-ARBUSKÜLER MİKORRHİZA(VAM) NIN NOHUT VE MERCİMEK BİTKİLERİNİN GELİŞİMİNE ETKİSİ, 2001 - 2003Ocak E., TUBITAK Project, Van ve yöresinde üretilen kış yoğurtlarının duyusal, mikrobiyolojik, fiziksel ve kimyasalnitelikleri üzerine bir araştırma, 1995 - 1996
Activities in Scientific JournalsActivities in Scientific JournalsBritish Journal of Applied Science and Technology, Assistant Editor/Section Editor, 2017 - ContinuesTurkish Journal of Agriculture -Food Science and Technology, Assistant Editor/Section Editor, 2014 - ContinuesYüzüncü Yıl Üniversitesi Tarım Bilimleri Dergisi, Assistant Editor/Section Editor, 2018 - 2018



Scientific RefereeingScientific RefereeingTUBITAK Project, December 2019Current Research and Assesments for Agricultural Sciences, Scientific / Professional Book Published by RenownedPublishing Houses, October 2019Atatürk Üniversitesi , Other Indexed Journal, September 2019Van YYÜ Tarım Bilimleri Dergisi, Other Indexed Journal, September 2019ınternational journal of dairy technology, SCI Journal, July 2019Gümüşhane Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, Other Indexed Journal, May 2019Project Supported by Higher Education Institutions, May 2019Project Supported by Higher Education Institutions, December 2018Yüzüncü Yıl Üniversitesi Tarım Bilimleri Dergisi, National Scientific Refreed Journal, October 2018Gıda, National Scientific Refreed Journal, September 2018Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, National Scientific Refreed Journal, September 2018International Journal of Dairy Technology, SCI Journal, August 2018Project Supported by Higher Education Institutions, May 2018TUBITAK Project, May 2018Current Journal of Applied Science and Technology, Other Indexed Journal, January 2018Project Supported by Higher Education Institutions, January 2018Journal of Dairy Science, SCI Journal, December 2017Journal of Advances in Microbiology, Other Indexed Journal, June 2017Microbiology Research Journal International, Other Indexed Journal, April 2017Advanced in Research, Other Indexed Journal, April 2017Advanced in Research, Other Indexed Journal, April 2017african Journal of Microbiology Research, Other Indexed Journal, March 2017Project Supported by Higher Education Institutions, December 2016Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, National Scientific Refreed Journal, November 2016British Microbiology Research Journal, Other Indexed Journal, October 2016Gıda, National Scientific Refreed Journal, October 2016International Journal of Food Properties , SCI Journal, May 2016Small Ruminant Research, SCI Journal, May 2016Gıda, National Scientific Refreed Journal, March 2016International Journal of Biochemistry Research and Review, Other Indexed Journal, March 2016TUBITAK Project, March 2016Journal of Basic and Applied Research international, SCI Journal, January 2016Mljekarstvo , SCI Journal, January 2016Gıda, National Scientific Refreed Journal, November 2015American Journal of Experimental Agriculture , Other Indexed Journal, September 2015International Journal of Physical Sciences, SCI Journal, March 2015Gıda, National Scientific Refreed Journal, February 2015Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, National Scientific Refreed Journal, May 2014International Journal of DairyTechnology, SCI Journal, April 2014Journal of Advances in Food Science & Technology, SCI Journal, April 2014Yüzüncü Yıl Üniversitesi Tarım Bilimleri Dergisi, National Scientific Refreed Journal, February 2013
MetricsMetricsPublication: 135 Citation (WoS): 166 Citation (Scopus): 242 



H-Index (WoS): 6 H-Index (Scopus): 7
Congress and Symposium ActivitiesCongress and Symposium Activities3rd International and 26 th National Iranian Food Science and Technology Conferences, Attendee, Tehran, Iran, 2019I. International Agricultural Science Congress, Attendee, Van, Turkey, 2018I. International Agricultural Science Congress, Session Moderator, Van, Turkey, 2018I. International Agricultural Science Congress, Moderator, Van, Turkey, 20186th International Conference on Engineering, Technology, Management and Science, Attendee, Dubayy, United ArabEmirates, 2017İç Anadolu Bölgesi 3. Tarım ve Gıda Kongresi, Attendee, Sivas, Turkey, 2017IV. International Multidisciplinary Congress of Eurasia (Imcofe), Attendee, Roma, Italy, 2017The 3rd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Attendee, Sarajevo, Bosnia AndHerzegovina, 2015İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi, Attendee, Nevşehir, Turkey, 2015. International Congress on Mycorrhizae: Mycorrhizal Symbiosis a Key Factorfor Improving Plant Productivity andEcosystem Restoration, Attendee, Marrâkush, Morocco, 20144. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Attendee, Adana, Turkey, 2014Türkiye V. Bitki Koruma Kongresi, Attendee, Antalya, Turkey, 20148. Gıda Mühendisliği Kongresi, Attendee, Ankara, Turkey, 2013The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Attendee, Ohrid, Macedonia, 2013The 1st International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Attendee, Tekirdağ, Turkey, 2010International Conference on Organic Agriculture in Scope of Environmental Problems, Attendee, Gazimagusa, Cyprus(Kktc), 20106. Gıda Mühendisliği Kongresi, Attendee, Antalya, Turkey, 2009Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Attendee, Denizli, Turkey, 2009II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Attendee, Van, Turkey, 2009Türkiye 10. Gıda Kongresi, Attendee, Erzurum, Turkey, 20082nd International Congress On Food And Nutrition, Attendee, İstanbul, Turkey, 2007Türkiye 9. Gıda Kongresi, Attendee, Bolu, Turkey, 2006Gıda Kongresi, Attendee, İzmir, Turkey, 2005Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Attendee, Van, Turkey, 2004. Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu, Attendee, İzmir, Turkey, 20032000’li Yıllarda Gıda Bilimi ve Teknolojisi Kongresi, Attendee, İzmir, Turkey, 1999V. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Attendee, Tekirdağ, Turkey, 1998
Visual ActivitiesVisual ActivitiesOcak E., TV Show, 2016 - 2016
Non Academic ExperienceNon Academic ExperienceOther Public Institution, Valilik, İl Kültür ve Turizm MüdürlüğüOther Public Institution, Van ValiliğiOther Public Institution, Van Ticaret Ve Sanayi Odası Başkanlığı
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