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XII. The FFA contents o f Tulum cheese using different package materials Ocak E.10th Cheese Symposium, Paris, France, 4 - 06 April 2018, pp.100XIII. Effect o f commercial adjunct cultures on microbiological, lipolysis and FFA in Herby cheese  Ocak E., Tunçtürk Y., Köse Ş.6th International Conference on Engineering, Technology, Management and Science 2017, Dubai, United ArabEmirates, 27 - 28 November 2017, pp.22XIV. Peyniraltı Suyuyla Zenginleştirilmiş fermente Süt İçeceği Üretimi  Saçkesen Ş. N., Ocak E.İç Anadolu Bölgesi 3. Tarım ve Gıda Kongresi, Sivas, Turkey, 26 - 28 October 2017, pp.461XV. THE CONTROL OF SCLEROTINIA SCLEROTIORUM AND SCLEROTINIA MINOR ON MELON PLANTS WITHWHEY AND ARBUSCULAR MYCORRHIZAL FUNGUSDemirer Durak E., Koruçi S., Ocak E., Demir S.IV. INTERNATIONAL MULTIDISCIPLINARY CONGRESS OF EURASIA (IMCOFE), Roma, Italy, 23 - 25 August 2017,pp.1XVI. Kıl Keçisi Sütünün Kimyasal Bileşimi ile Kıl Keçisi Kılının ​Morfo lo jik ve Fiziksel Özelliklerinin    AraştırılmasıÇAK B., Yılmaz O., Ocak E.VI. Ulusal Veteriner Zootekni Kongresi, Nevşehir, Turkey, 1 - 04 June 2016, pp.9-10XVII. Volatile Compounds of Van Herby Cheeses Produced with Different CulturesOcak E., Tunçtürk Y., Cavidoğlu İ.The 3rd International Symposium onTraditional Foods from Adriatic to Caucasus, Saraybosna, Bosnia AndHerzegovina, 1 - 03 October 2015, pp.801XVIII. Traditional herby cheese and use of whey occurred from it on the plant growthDemir S., Ocak E.The 3rd International Symposium on Traditional Foods From Adriatic to Caucasus, Saraybosna, Bosnia AndHerzegovina, 1 - 04 October 2015, pp.254XIX. Effect o f commercial adjunct cultures on different properties o f Herby cheese.  Ocak E., Tunçtürk Y., Köse Ş.The 3rd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Sarajevo, Bosnia AndHerzegovina, 1 - 04 October 2015, pp.223XX. Süt ve Ürünlerinde Püskürtmeli Kurutma Teknolo jisi. Köse Ş., Ocak E.Gıda III “Kurutulmuş ve Yarı Kurutulmuş Gıdalar” Sempozyumu, Denizli, Turkey, 13 - 15 May 2015, pp.129-130XXI. Gıda ve Tarımsal Ürünlerde Mikotoksinler ve Diğer Fungal Sorunlar . Çoksöyler F. N., Ocak E.İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi, Nevşehir, Turkey, 28 - 30 April 2015, pp.23XXII. Van Yöresi Süt ve Süt Ürünlerinde Florozis.Ocak E., Köse Ş.İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi, Nevşehir, Turkey, 28 - 30 April 2015, pp.168XXIII. Sütün doğal bir  hormonu; Melatonin Köse Ş., Ocak E.İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi, Nevşehir, Turkey, 28 - 30 April 2015, pp.139XXIV. Effects o f Arbuscular Mycorrhizal Fungi (AMF) and whey on Rhizoctonia disease caused by Rhizoctonia so lani in potato  Demirer Durak E., Demir S., Ocak E.International Congress on Mycorrhizae: Mycorrhizal Symbiosis a Key Factor for Improving Plant Productivity andEcosystem Restoration, Marakeş, Morocco, 15 - 17 October 2014, pp.165XXV. Volatile Compounds of Van Herby Cheeses Produced with Different CulturesCavidoğlu İ., Ocak E., Tunçtürk Y.The 3rd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus;, Sarayova, Bosnia And



Herzegovina, 1 October - 04 November 2014, pp.227XXVI. Geleneksel Gıdalara Toplumun Bakış AçısıOcak E., Habiboğlu F., Akkol S.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Turkey, 17 - 19 April 2014, pp.563XXVII. Farklı Çayların (Siyah Çay, Yeşil Çay, Beyaz Çay, Kırmızı Çay) Üretimi Sırasındaki İşleme Farklılıkları ve Bu Farklılıkların İnsan Sağlığı Üzerine Etkileri ve Fonksiyonel Özellikleri.Ocak E., Çiçekci H., Günaslan E.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Turkey, 17 - 19 April 2014, pp.556XXVIII. Peyniraltı Suyunun Toprak Kökenli Bazı Funguslara İn-Vitro  Şartlarda Etkisi. Demirer Durak E., Demir S., Ocak E.Türkiye V. Bitki Koruma Kongresi, Antalya, Turkey, 3 - 05 February 2014, pp.296XXIX. Arbusküler Mikorhizal Fungus (AMF), Peyniraltı Suyu ve Humik Asit Uygulamalarının Verticilliumdahliae Kleb’ ın Neden Olduğu Solgunluk Hastalığına Etkileri Demir S., Şensoy S., Ocak E., Tüfenkçi Ş., Demirer Durak E., Erdinç Ç., Ünsal H.Türkiye V. Bitki Koruma Kongresi, Antalya, Turkey, 3 - 05 February 2014, pp.316XXX. Peyniraltı suyu bileşenlerinin fonksiyonel özellikleri. Köse Ş., Ocak E.8. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Turkey, 7 - 09 November 2013, pp.99XXXI. Peynirlerde Biyojen Amin Oluşumu ve Bu Oluşum Üzerine Etki Eden Faktörler . Köse Ş., Ocak E.8. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Turkey, 7 - 09 November 2013, pp.100XXXII. Kargı Tulum peynirinin o lgunlaşma süresince mineral madde ve ağır  metal içeriğinin belirlenmesi   KIRDAR S. S., Gün İ., Kurşun Ö., Ocak E., Köse Ş.8. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Turkey, 7 - 09 November 2013, pp.215XXXIII. Volatile Compounds of Van Herby Cheese Produced with Raw and Pasteurized Milks from Different SpeciesOcak E., Cavidoğlu İ., TUNCTURK Y.The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus; Macedonia, Ohrid, Macedonia,24 - 26 October 2013, pp.26XXXIV. Some Chemical and Mineral Contents o f Surk Cheese Collected from Hatay Köse Ş., Ocak E.The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Struga-Ohrid, Macedonia, 24 -26 October 2013, pp.110XXXV. Volatile Compounds of Van Herby Cheeses Produced with Raw and Pasteurized Milks from different SpeciesOcak E., Cavidoğlu İ., Tunçtürk Y.The 2nd International Symposium on "Traditional Foods from Adriatic to Caucasus", Struga-Ohrid, Macedonia, 24 -26 October 2013, pp.26XXXVI. Toprak Verimliliği ve Bitki Gelişiminde Peyniraltı Suyu  ve Arbusküler Mikorhizal Fungus (AMF)’unÖnemiOcak E., Demir S.Uluslararası Katılımlı 1. Ali Numan KIRAÇ Tarım Kongresi Ve Fuarı,, Eskişehir, Turkey, 27 - 30 April 2011, pp.47XXXVII. Süt ve süt ürünlerinde florozisKöse Ş., Özkan E., Ocak E.2. Gıda Güvenliği Kongresi, İstanbul, Turkey, 9 - 10 December 2010, pp.46XXXVIII. Süt ve süt ürünlerinde aflatoksinlerKöse Ş., Ocak E.2. Gıda Güvenliği Kongresi, İstanbul, Turkey, 9 - 10 December 2010, pp.62XXXIX. Organik ve Geleneksel Yöntemlerle Üretilen Gıdalarda Sekonder MetabolitlerDoğan İ. S., Yıldız Ö., Ocak E.International Conference on Organic Agriculture in Scope of Environmental Problem, Famagusta, Cyprus (Kktc), 3



July - 07 October 2010, pp.156XL. Van Piyasasında Satılan Otlu Peynirlerin Mineral Madde İçeriğiOcak E., Köse Ş.The 1st International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Tekirdağ, Turkey, 15 - 17 April2010, pp.328XLI. Aynı Coğrafyanın Kardeş Mutfakları: Van’da Ermeni ve Türk Mutfakları.Ocak E., Yeltekin F., Altun T.The 1st International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Tekirdağ, Turkey, 15 - 17 April2010, pp.765-767XLII. Hamsiköy Sütlacı.Köse Ş., Ocak E.The 1st International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Tekirdağ, Turkey, 15 - 17 April2010, pp.883-884XLIII. Depolama Süresi Boyunca Kış Yoğurtlarında Meydana Gelen Değişiklikler . Köse Ş., Ocak E.The 1st International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Tekirdağ, Turkey, 15 - 17 April2010, pp.327XLIV. Determination of Some Quality Properties o f Akçakatık Cheese. KIRDAR S. S., KURSUN Ö., Ocak E., Gürsoy A.The 1st International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Tekirdağ, Turkey, 15 - 17 April2010, pp.313-314XLV. Ramazan Bayramı Tatlısı: Kömbe.Köse Ş., Ocak E.The 1st International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Tekirdağ, Turkey, 15 - 17 April2010, pp.881-882XLVI. Harmonious Partnership in the Organic Farming: Whey and Arbuscular Mycorhizal Fungus (AMF). Demir S., Ocak E.International Conference on Organic Agriculture in Scope of Environmental Problems, Magosa, Cyprus (Kktc), 3 -07 January 2010, pp.77XLVII. Çevresel Gıda Kirleticisi: Dioksin.Köse Ş., Ocak E.6. Gıda Mühendisliği Kongresi, Antalya, Turkey, 6 - 08 November 2009, pp.533-535XLVIII. Keş Peynirinin Kimyasal ve Mikrobiyolo jik Özellikleri. KIRDAR S. S., KURSUN Ö., Ocak E.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, pp.130XLIX. Geleneksel Çanak Peyniri Üretim Teknolo jisi ve Kimyasal ve Mikrobiyolo jik Özellikleri.  KIRDAR S. S., KURSUN Ö., Ocak E., Köse Ş.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, pp.143-146L. Van Piyasasında Satılan Otlu Peynirlerin Bazı Kimyasal Özellikleri ve Enerji Değerleri.Ocak E., Köse Ş., Ekin M.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, pp.719-723LI. Farklı Ambalaj Materyallerinin Tulum Peynirinin Çeşitli Kalite Özellikleri Üzerine Etkisi.BAYAR N., Ocak E.Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Denizli, Turkey, 21 - 23 May 2009, pp.14-15LII. Van ve Çevresinde Halkın Gıda Olarak Kullandığı Bitkiler , Özgökçe F., Çoksöyler F. N., Ocak E., Yılmaz Özkarslı Ş., Öndül E., Akbay M., Gülbay S., Özok G., Çıplak E.10. Türkiye Gıda Kongresi, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği Bölümü,, Erzurum, Turkey, 21 -23 May 2008, pp.68-69LIII. Van İli Geleneksel Gıdaların Envanterinin Çıkarılması ve Bunların Gıda Sanayimize Yeni ÜrünlerOlarak Kazandırılması,Çoksöyler F. N., Özgökçe F., Ocak E., Yılmaz Özkarslı Ş., Öndül E., Akbay M., Gülbay S., Özok G., Çıplak E.



10. Türkiye Gıda Kongresi, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği Bölümü, Erzurum, Turkey, 21 -23 May 2008, pp.48LIV. Konya Yöresine Ait Sütlerin Bazı Kalite ÖzellikleriOcak E., BAYAR N.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Turkey, 21 - 23 May 2008, pp.695LV. Süt Orijininin Belirlenmesinde Kullanılan Yöntemler Üzerine Bir  Değerlendirme Tunçtürk Y., Andiç S., Ocak E.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, Erzurum, Turkey, 13 - 15 May 2008, pp.791-794LVI. Some Chemical Characteristics o f Edible Wild Rhubarb Species (Rheum ribes L .)  Andiç S., Tunçtürk Y., Ocak E., Köse Ş.II. International Food and Nutrition Congress, İstanbul, Türkiye, İstanbul, Turkey, 24 - 27 October 2007, pp.198LVII. The Effect o f Homogenization and Pasteurization on White Cheese and Whey Composition Tunçtürk Y., Andiç S., Ocak E.II. International Food and Nutrition Congress, (TÜBİTAK MAM), İstanbul, Turkey, 24 - 27 October 2007, pp.168LVIII. Sütün Farklı Sıcaklık Derecelerinde Dondurularak Depolanmasının Peynir  Yapım Özellikleri Üzerine Etkisi.Andiç S., Ocak E., Tunçtürk Y.9. Gıda Kongresi, Bolu, Turkey, 24 - 26 May 2006, pp.907LIX. Peyniraltı Suyu Uygulaması İle Glomus intraradices ve Rhizobium cicer İnokulasyonlarının Nohut   Bitkisinde Bazı Gelişim Parametrelerine EtkileriOcak E., Demir S., Tüfenkçi Ş.Gıda Kongresi, İzmir, Turkey, 9 - 21 April 2005, pp.216LX. Kurutulmuş ve Koyulaştırılmış YoğurtlarOcak E.Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 23 - 24 September 2004, pp.122-127LXI. Van İli ve İlçelerinde Üretilen İnek Sütlerinin Ağır  Metal Kirlilik Düzeyi ve Bazı Mineral Madde İçerikleri.Ocak E., Akyüz N.Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu, İzmir, Turkey, 22 - 23 May 2003, pp.167-171LXII. Farklı Basınç Derecelerinde Homojenize Edilmiş Sütlerden Yapılan Kaşar Peynirlerinin BazıKimyasal, Biyokimyasal, Mikrobiyolo jik ve Duyusal Özellikleri Tunçtürk Y., Ocak E., ZORBA O.2000’li Yıllarda Gıda Bilimi ve Teknolojisi Kongresi, İzmir, Turkey, 19 - 22 October 1999, pp.17LXIII. Van ve Yöresinde Üretilen Kış Yoğurtlarının Duyusal, Mikrobiyolo jik, F iziksel ve Kimyasal Nitelikleri  Üzerine Bir  Araştırma. Ocak E., Akyüz N.V. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Tekirdağ, Turkey, 21 - 22 May 1998, pp.244-257LXIV. Örgü Peynirinin Üretim Tekniği, Bazı Mikrobiyolo jik ve Kimyasal Özellikleri. Akyüz N., Tutşi M., Mengen Z., Ocak E., Altun İ.V. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Tekirdağ, Turkey, 21 - 22 May 1998, pp.328-337
Supported ProjectsOcak E., KUŞAN H., Project Supported by Higher Education Institutions, Ultrases Uygulamasının Kaymağın KaliteÖzellikleri Üzerine Etkisi, 2020 - 2022Ocak E., AKGÜN D., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Piyasasında Satılan Süt ve Ürünlerinde FlorMiktarının Belirlenmesi, 2019 - 2021Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Toz ayran üretimi, 2019 - 2021Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Karamelli Kaymak Üretimi, 2019 - 2021Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Farklı Yöntemlerle Muhafaza Edilen Van Otlu Peynirinin



Çeşitli Özelliklerinin İncelenmesi, 2019 - 2020Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Gıda Mühendisliği Bölümü Süt Teknolojisi Anabilim Dalı'ndaYürütülen Bilimsel ve Akademik Faaliyetlerin Desteklenmesi, 2018 - 2019Ocak E., BAĞLAYİCİ E., Project Supported by Higher Education Institutions, Cevizli Antep fıstıklı ve Karamelli KaymakÜretimi, 2018 - 2019Ocak E., MALAK B., Project Supported by Higher Education Institutions, Bazı Antimikrobiyel Maddelerin ve Farklı AmbalajMateryallerinin Kaymağın Raf Ömrü Üzerine Etkisinin Araştırılması, 2017 - 2019Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Otlu Peynirde Mikrobiyolojik, Lipolisiz ve Serbest YağAsitleri Gelişimine Kullanılan Adjunct Kültürlerin Etkisi, 2017 - 2018Ocak E., AR Ö., Project Supported by Higher Education Institutions, Farklı Kurutma Yöntemleriyle Elde Edilen YoğurtTozunun Pratik Şekilde Paketlenmesi ve Kullanımı, 2017 - 2018Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Süt Teknolojisi Anabilim Dalında Yürütülen Bilimsel veAkademik Faaliyetlerin Desteklenmesi, 2016 - 2017Çak B., Yılmaz O., Ocak E., Demirel A. F., Project Supported by Higher Education Institutions, Doğu Anadolu BölgesiKoşullarında Yetiştirilen Kıl ve Saanen Keçilerinin Süt Verimleri ile Süt Bileşenlerinin Karşılaştırmalı Olarak Araştırılması,2016 - 2017Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Mutfak Kültürü, 2016 - 2016Andiç S., Köse Ş., Ocak E., AÇAR H., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Cacığı İçin Uygun AmbalajMateryali ve Depolama Süresinin Belirlenmesi, 2015 - 2016Çak B., Ocak E., Yılmaz O., Project Supported by Higher Education Institutions, Kıl keçisi sütünün kimyasal bileşimi ile kılkeçisi kılının morfolojik ve fiziksel özelliklerinin araştırılması, 2014 - 2015Ocak E., Köse Ş., Project Supported by Higher Education Institutions, Otlu Peynire Katılan Bazı Otların PeynirinAntimikrobiyal Özellikleri, Antioksidan Kapasitesi ve Fenolik Bileşikleri Üzerine Etkisi, 2012 - 2015Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Yöresi Süt ve Süt Ürünlerinde Florozis, 2010 - 2015Ocak E., Project Supported by Other Official Institutions, Olgunlaşma Süresince Kargı Tulum Peynirinin Bazı KaliteÖzelliklerinin Belirlenmesi, 2012 - 2013Oto G., Demir S., Oto M. M., Ocak E., Kılıç S., Sarı M., Aygün T., Kulaz M., Tüfenkçi Ş., Çelikyürek H., Project Supported byHigher Education Institutions, Van Külliyatı, 2009 - 2013Ocak E., Project Supported by Other Official Institutions, Akçakatık Peynirinin Özelliklerinin Belirlenmesi Üzerine BirAraştırma, 2011 - 2012Ocak E., Project Supported by Other Official Institutions, Kadın Çiftçiler Eğitim Projesi, 2007 - 2008Ocak E., BAYAR N., Project Supported by Higher Education Institutions, Tulum Peynirinin Geleneksel ÜretimleKarşılaştırılarak ve Farklı Ambalaj Materyalleri Kullanılarak Teknolojik Olarak Üretilmesi, 2007 - 2008Ocak E., Tunçtürk Y., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Otlu Peynirinin Geleneksel ÜretimleKarşılaştırarak teknolojik Olarak Üretimi ve Standardize Edilmesi, 2006 - 2008Ocak E., Project Supported by Other Official Institutions, Van’da Geleneksel Gıdaların Envanterinin Çıkarılması veBunların Gıda Sanayimize Yeni Ürünler Olarak Kazandırılması Olanaklarının Araştırılması Projesi, 2005 - 2007Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, Ağır metallerin süt ve süt ürünlerinde dağılımı, 2005 - 2007Demir S., Tüfenkçi Ş., Ocak E., Project Supported by Higher Education Institutions, PEYNİR ALTI SUYU VE VESİKÜLER-ARBUSKÜLER MİKORRHİZA(VAM) NIN NOHUT VE MERCİMEK BİTKİLERİNİN GELİŞİMİNE ETKİSİ, 2001 - 2003Ocak E., TUBITAK Project, Van ve yöresinde üretilen kış yoğurtlarının duyusal, mikrobiyolojik, fiziksel ve kimyasalnitelikleri üzerine bir araştırma, 1995 - 1996
Activities in Scientific JournalsBritish Journal of Applied Science and Technology, Assistant Editor/Section Editor, 2017 - ContinuesTurkish Journal of Agriculture -Food Science and Technology, Assistant Editor/Section Editor, 2014 - ContinuesYüzüncü Yıl Üniversitesi Tarım Bilimleri Dergisi, Assistant Editor/Section Editor, 2018 - 2018



Scientific RefereeingTUBITAK Project, December 2019Current Research and Assesments for Agricultural Sciences, Scientific / Professional Book Published by RenownedPublishing Houses, October 2019Atatürk Üniversitesi , Other Indexed Journal, September 2019Van YYÜ Tarım Bilimleri Dergisi, Other Indexed Journal, September 2019ınternational journal of dairy technology, SCI Journal, July 2019Gümüşhane Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, Other Indexed Journal, May 2019Project Supported by Higher Education Institutions, May 2019Project Supported by Higher Education Institutions, December 2018Yüzüncü Yıl Üniversitesi Tarım Bilimleri Dergisi, National Scientific Refreed Journal, October 2018Gıda, National Scientific Refreed Journal, September 2018Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, National Scientific Refreed Journal, September 2018International Journal of Dairy Technology, SCI Journal, August 2018Project Supported by Higher Education Institutions, May 2018TUBITAK Project, May 2018Current Journal of Applied Science and Technology, Other Indexed Journal, January 2018Project Supported by Higher Education Institutions, January 2018Journal of Dairy Science, SCI Journal, December 2017Journal of Advances in Microbiology, Other Indexed Journal, June 2017Microbiology Research Journal International, Other Indexed Journal, April 2017Advanced in Research, Other Indexed Journal, April 2017Advanced in Research, Other Indexed Journal, April 2017african Journal of Microbiology Research, Other Indexed Journal, March 2017Project Supported by Higher Education Institutions, December 2016Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, National Scientific Refreed Journal, November 2016British Microbiology Research Journal, Other Indexed Journal, October 2016Gıda, National Scientific Refreed Journal, October 2016International Journal of Food Properties , SCI Journal, May 2016Small Ruminant Research, SCI Journal, May 2016Gıda, National Scientific Refreed Journal, March 2016International Journal of Biochemistry Research and Review, Other Indexed Journal, March 2016TUBITAK Project, March 2016Journal of Basic and Applied Research international, SCI Journal, January 2016Mljekarstvo , SCI Journal, January 2016Gıda, National Scientific Refreed Journal, November 2015American Journal of Experimental Agriculture , Other Indexed Journal, September 2015International Journal of Physical Sciences, SCI Journal, March 2015Gıda, National Scientific Refreed Journal, February 2015Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, National Scientific Refreed Journal, May 2014International Journal of DairyTechnology, SCI Journal, April 2014Journal of Advances in Food Science & Technology, SCI Journal, April 2014Yüzüncü Yıl Üniversitesi Tarım Bilimleri Dergisi, National Scientific Refreed Journal, February 2013
MetricsPublication: 135 Citation (WoS): 166 Citation (Scopus): 242 



H-Index (WoS): 6 H-Index (Scopus): 7
Congress and Symposium Activities3rd International and 26 th National Iranian Food Science and Technology Conferences, Attendee, Tehran, Iran, 2019I. International Agricultural Science Congress, Attendee, Van, Turkey, 2018I. International Agricultural Science Congress, Session Moderator, Van, Turkey, 2018I. International Agricultural Science Congress, Moderator, Van, Turkey, 20186th International Conference on Engineering, Technology, Management and Science, Attendee, Dubayy, United ArabEmirates, 2017İç Anadolu Bölgesi 3. Tarım ve Gıda Kongresi, Attendee, Sivas, Turkey, 2017IV. International Multidisciplinary Congress of Eurasia (Imcofe), Attendee, Roma, Italy, 2017The 3rd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Attendee, Sarajevo, Bosnia AndHerzegovina, 2015İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi, Attendee, Nevşehir, Turkey, 2015. International Congress on Mycorrhizae: Mycorrhizal Symbiosis a Key Factorfor Improving Plant Productivity andEcosystem Restoration, Attendee, Marrâkush, Morocco, 20144. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Attendee, Adana, Turkey, 2014Türkiye V. Bitki Koruma Kongresi, Attendee, Antalya, Turkey, 20148. Gıda Mühendisliği Kongresi, Attendee, Ankara, Turkey, 2013The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Attendee, Ohrid, Macedonia, 2013The 1st International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Attendee, Tekirdağ, Turkey, 2010International Conference on Organic Agriculture in Scope of Environmental Problems, Attendee, Gazimagusa, Cyprus(Kktc), 20106. Gıda Mühendisliği Kongresi, Attendee, Antalya, Turkey, 2009Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Attendee, Denizli, Turkey, 2009II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Attendee, Van, Turkey, 2009Türkiye 10. Gıda Kongresi, Attendee, Erzurum, Turkey, 20082nd International Congress On Food And Nutrition, Attendee, İstanbul, Turkey, 2007Türkiye 9. Gıda Kongresi, Attendee, Bolu, Turkey, 2006Gıda Kongresi, Attendee, İzmir, Turkey, 2005Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Attendee, Van, Turkey, 2004. Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu, Attendee, İzmir, Turkey, 20032000’li Yıllarda Gıda Bilimi ve Teknolojisi Kongresi, Attendee, İzmir, Turkey, 1999V. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Attendee, Tekirdağ, Turkey, 1998
Visual ActivitiesOcak E., TV Show, 2016 - 2016
Non Academic ExperienceOther Public Institution, Valilik, İl Kültür ve Turizm MüdürlüğüOther Public Institution, Van ValiliğiOther Public Institution, Van Ticaret Ve Sanayi Odası Başkanlığı
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