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Articles Published in Other JournalsI. Geleneksel ve Yenilikçi Paketleme Teknolo jileri: Balıketi Muhafazasında Potansiyel Kullanımı Kutlu N., Ekin M. M., Ceylan Z., Meral R.Sinop Üniversitesi Fen Bilimleri Dergisi, vol.6, no.1, pp.1-12, 2021 (Peer-Reviewed Journal)II. Covıd-19 Pandemi Sürecinde Bireylerin Beslenme Alışkanlığında Meydana Gelen DeğişiminBelirlenmesi Üzerine Bir  Araştırma Kutlu N., Ekin M. M., Alav A., Ceylan Z., Meral R.IJoSPER, vol.8, no.1, pp.173-187, 2021 (Peer-Reviewed Journal)
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Congress and Symposium Activities3rd INTERNATIONAL CONFERENCE ON AGRICULTURE, ANIMAL HUSBANDRY AND RURAL DEVELOPMENT, Attendee,Van, Turkey, 2019
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