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Supported ProjectsKöse Ş., AÇAR H., Project Supported by Higher Education Institutions, Geleneksel Yöntemle Üretilen Bitlis TulumPeynirinin Bazı Kalite Özelliklerinin Belirlenmesi, 2022 - 2023Köse Ş., YAŞAR D., Project Supported by Higher Education Institutions, Ambalaj Çeşidi, Depolama Süresi ve SıcaklığınınGeleneksel Yöntemle Üretilen Malatya Peynirinin Bazı Karakteristik Özellikleri Üzerine Etkisi, 2020 - 2021Köse Ş., Project Supported by Higher Education Institutions, Geleneksel Yöntemle Üretilen Malatya Peynirlerinin BazıKimyasal ve Biyokimyasal Özelliklerinin Belirlenmesi, 2019 - 2020Köse Ş., CANÖZER C., Project Supported by Higher Education Institutions, Geleneksel ve Endütriyel Yöntemle ÜretilenDiyarbakır Örgü Peynirinin Bazı Karakteristik Özelliklerinin Karşılaştırılması, 2019 - 2020Köse Ş., KARA S., Project Supported by Higher Education Institutions, Geleneksel Yöntemle Üretilen Otlu Peynirlerin BazıKalite Özelliklerinin ve Biyoaktivitesinin Belirlenmesi, 2018 - 2019Köse Ş., Project Supported by Higher Education Institutions, Van piyasasından temin edilen endüstriyel yoğurtlarınserumlarının mineral madde içeriğinin belirlenmesi, 2018 - 2019Meral R., Köse Ş., Ceylan Z., Project Supported by Higher Education Institutions, Kekik Esansiyel Yağıyla OluşturulanNanoemülsiyonların Karekterizasyonu ve Antimikrobiyal Etkisi, 2018 - 2018Köse Ş., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Piyasasından Temin Edilen Bazı GıdalarınHidroksimetilfurfural (HMF) İçeriğinin Belirlenmesi, 2017 - 2017Andiç S., Köse Ş., Ocak E., AÇAR H., Project Supported by Higher Education Institutions, Van Cacığı İçin Uygun AmbalajMateryali ve Depolama Süresinin Belirlenmesi, 2015 - 2016Ocak E., Köse Ş., Project Supported by Higher Education Institutions, Otlu Peynire Katılan Bazı Otların PeynirinAntimikrobiyal Özellikleri, Antioksidan Kapasitesi ve Fenolik Bileşikleri Üzerine Etkisi, 2012 - 2015Andiç S., Köse Ş., Project Supported by Higher Education Institutions, Otlu Peynirde Biyojen Amin Oluşumu ÜzerineStarter Kültür ve Otların Etkileri, 2008 - 2010
Activities in Scientific JournalsSCIERA Journal of Food, Publication Committee Member, 2019 - ContinuesInternational Journal of Food Science and Biotechnology(IJFSB), Publication Committee Member, 2018 - Continues
Scientific RefereeingInternational Journal of Scientific and Technological Research, National Scientific Refreed Journal, December 2018International Journal of Scientific and Technological Research, National Scientific Refreed Journal, July 2018Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology, National Scientific Refreed Journal, February 2018Food Science and Biotechnology, National Scientific Refreed Journal, September 2017Yüzüncü Yıl Üniversitesi Tarım Bilimleri Dergisi, National Scientific Refreed Journal, February 2017
MetricsPublication: 89 Citation (WoS): 164 Citation (Scopus): 242 H-Index (WoS): 7 H-Index (Scopus): 7
Congress and Symposium Activities



ISPEC 3. Uluslararası Tarım, Hayvancılık ve Kırsal Kalkınma Kongresi, Attendee, Van, Turkey, 2019I. International Igdır Congress on Multidisiplinary Studies, Attendee, Iğdır, Turkey, 2018II. Uluslararası Batı Asya Turizm Araştırmaları Kongresi, Attendee, Van, Turkey, 2018Ahtamara I. Uluslararası Multidisipliner Çalışmalar Kongresi, Attendee, Van, Turkey, 2018I. International Agricultural Science Congress, Attendee, Van, Turkey, 2018I. Uluslararası Batı Asya Turizm Araştırmaları Kongresi, Attendee, Van, Turkey, 2017International Conference on Agriculture, Forest, Food Sciences and Technologies, Attendee, Nevşehir, Turkey, 201715th International Cereal and Bread Congress, Attendee, İstanbul, Turkey, 2016The 3rd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Attendee, Sarajevo, Bosnia AndHerzegovina, 2015Pamukkale Gıda Sempozyumu III “Kurutulmuş ve Yarı Kurutulmuş Gıdalar”, Attendee, Denizli, Turkey, 2015İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi, Attendee, Nevşehir, Turkey, 20154. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Attendee, Adana, Turkey, 20148. Gıda Mühendisliği Kongresi, Attendee, Ankara, Turkey, 2013The 2nd International Symposium on “Traditional Foods From Adriatic to Caucasus, Attendee, Macedonia, 20132. Gıda Güvenliği Kongresi, Attendee, İstanbul, Turkey, 2010The 1st International Symposium on “Traditional Foods From Adriatic to Caucasus, Attendee, Tekirdağ, Turkey, 2010Gıda Mühendisliği 6. Kongresi, Attendee, Antalya, Turkey, 2009Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Attendee, Denizli, Turkey, 20092. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Attendee, Van, Turkey, 2009Türkiye 10. Gıda Kongresi, Attendee, Erzurum, Turkey, 20082nd İnternational Congress on Food and Nutrition, Attendee, İstanbul, Turkey, 2007
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